Rita & Crocodile, Julia Ocker,2018
La recette de Boris

Ingrédients :

= 170 grammes de beurre

- 150 grammes de sucre glace

- | oeuf

= 260 grammes de farine

100 grammes de poudre d’amande

- | pincée de sel

= Un parfum de votre choix (cannelle, vanille, 4 épices...)

Bien ramollir le beurre. Mettre le beurre et le sucre dans un saladier, fouettez-les jusqu'a obtenir une
mousse moelleuse. Incorporer I'ceuf. Ajouter le sucre glace, la poudre d’amande, une pincée de sel
puis la farine petit a petit. Parfumer votre pate.

Laisser reposer | heure.

Mettre le giteau au four a 180° et danser pendant 10 minutes.
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